
Małe babki piaskowe

EWA109

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

szklanki maki krupczatki 2

szklanki cukru pudru 1 1/2

jajek 5

łyżek mleka 6

opakowania proszku do pieczenia 1/2

margaryny 25 dag

cytryny 1/2

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka, cukier i margarynę rozetrzeć. Masę wymieszać z proszkiem do pieczenia. Z białek ubić
pianę dodac szczypte soli. Do utartej masy dodać mąkę, sok wycisniety z polowy cytryny, mleko i
wymieszać. Dodać ubitą pianę i znowu lekko wymieszać. Piec w małych foremkach papirowych lub
metalowych przez 45 minut. Tem. 150-170 stopni. Po upieczeniu mozna polac roztopiona gorzką
czekolada.


