Doradca

smaku
Satatka wielosktadnikowa
HALINA17
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

groszek konserwowy 1/2 puszki
fasolka szparagowa 1|2 puszki
kalafior 1/2 sztuki
papryka 1 sztuka
pomidorki cherry 30 dag
ziemniaki gotowane 5 sztuki
pestki dyni 10 dag
$mietana 4 tyzki
majonez 4 tyzki
siekany koperek 1 peczek
papryka mielona 1 tyzeczka
jajko ugotowane na twardo 4 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasolke i groszek odsaczamy . Kalafiora obgotowujemy w osolonej wodzie ok . 10 minut , studzimy
i dzielmy na malutkie rozyczki . Papryke kroimy w makaronik . Ziemniaki kroimy w kostke . Jajka
gotowane tez w kostke . Ltaczymy majonez ze smietana i papryka w proszku . Wszystkie skladniki
mieszamy razem z sosem , doprawiamy sola i pieprzem . Schladzamy , smacznego .



