Doradca

smaku
Babka migdatowa
EWA109
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

margaryna 230 g
cukru 230¢g
maki tortowej 2304¢g
tyzeczki cukru waniliowego 2
tyzeczki proszku do pieczenia 2
mielonych migdalow 2009
aromat migdatowy kilka kropli
jajko 4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne utrze¢ na jednolita mase, stopniowo dodawac cukier, cukier wanilinowy i aromat.
Miesza¢ mikserem do uzyskania jednolitej konsystencji, nie przerywajac miksowania wbija¢ po
jednym jajku. Mgke wymieszac¢ z proszkiem do pieczenia, przesia¢ i matymi porcjami potaczy¢ z
masg. Na koniec doda¢ zmielone migdaty.

Forme o dtugosci ok. 35 cm i szerokos$ci 11 cm posmarowac ttuszczem i oprészy¢ butka tarta.
Ciasto przetozy¢ do formy.

Piec okoto 50 minut. Po upieczeniu ciasto pozostawi¢ w foremce przez 10 minut.

Piekarnik gazowy: temperatura 170-180° C (nie powinien by¢ podgrzany); Piekarnik elektryczny:
temperatura 170-180° C (powinien by¢ podgrzany).



