Doradca

smaku
Ciasto z daktylami
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 7-8 sztuk
cukier puder 1 szklanka
daktyle 15 dag
migdaty 10 dag
starta czekolada 4-5 tyzek
masto roslinne 15 dag
zé6ttka jaj 2-3 sztuki
posiekane figi 5 dag
cukier puder 10 dag
koniak 30 ml
daktyle 15 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sparzone migdaty obrac i zemle¢, zas daktyle posieka¢ drobno. Cate jajka ubi¢ na puszystg mase z
cukrem pudrem. Wymieszac¢ czekolada, daktylami, figami, migdatami, aromatem waniliowym do
ciast. Ciasto upiec w blasze wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka tarta. Pieczenie powinno
trwac 45-50 minut w temp. 180 stopni. Miekkie masto utrze¢ z cukrem na puszystg mase.
Wymieszac z z6ttkami, koniakiem i daktylami. Ciasto wystudzi¢ i przekroi¢ na pot. Przetozy¢
kremem. Na wierzchu i po bokach ciasto pola¢ czekoladowa polewa, posypac ptatkami
migdatowymi.



