Kukutka czekoladowa

SKEADNIKI

jajko

cukier

maka pszenna
proszek do pieczenia
Polewa:

czekolada gorzka
czekolada mleczna
cukier

spirytus

wddka

biszkopty okragte
kremoéwka

cukier puder

Zelatyna wieprzowa Prymat

biszkopt ciemny

Doradca
smaku

ALAAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

6 szt
6 tyzek
4 tyzki

1,5 tyzeczki

1 szt

2 szt

3/4 szkl

3 kieliszki

2 kieliszki

1 litr
6 tyzek
5 tyzeczek

2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Biszkopt

Ubi¢ biatka dodac¢ cukier i zéttka i ubija¢ na sztywno na koncu doda¢ make wymieszang z kakao i
proszkiem i delikatnie wymieszac¢.Po upieczeniu podzieli¢ na dwie czesci.

Polewa

Czekolady rozpusci¢ w kapieli wodnej, dola¢ wédke , spirytus i cukier.Mieszajac doprowadzi¢ do
zagotowania a nastepnie wystudzic.

Bita Smietana

Smietany(zimne) ubi¢ na sztywno doda¢ cukier puder oraz namoczong i rozpuszczong zelatyne.

Warstwy ciasta

-biszkopt

- potowe ubitej Smietany
- okragte biszkopty

- potowe tezejacej polewy
- reszte ubitej Smietany

- drugi biszkopt

- pozostatg polewe .



