Doradca
smaku

Krupnik na podrobach

MAGICAL66

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
wtoszczyzna peczek
kasza jeczmienna 1/2 szklanki
Smietana 1/2 szklanki
sél
pieprz
suszone grzybki pare sztuk
pietruszka swieza do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W wodzie w ktdrej grzyby sie wczesniej moczyty wktadamy wioszczyzne i podroby, gotujemy
wywar. Gdy warzywa zmiekng odcedzamy je od wywaru i wsypujemy kasze, gotujemy na
niewielkim ogniu, ok 20min. Gdy kasza zmieknie wszystkie sktadniki krupniku faczymy ze soba,
dodajemy przyprawy. Catos¢ jeszcze podgotowujemy przez chwile. Po zdjeciu z ognia mieszamy i
wlewamy pomatu $mietane. Mieszamy. Przed podaniem porcje posypujemy Swiezg pietruszka.



