Doradca

smaku
Placek grysikowiec
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
mleko 1 litr
margaryna 25 dag
cukier waniliowy 2 opakowania
cukier 1 szklanka
kasza manna 1 szklanka
kakao 2 tyzki
widrka kokosowe 10 dag
herbatniki 5 opakowan

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do zagotowanego mleka doda¢ kostke margaryny, szklanke cukru,cukier waniliowy. Wszystkie
sktadniki mieszamy z mlekiem. Nastepnie dodajemy kasze manng caty czas mieszajgc,aby nie
porobity sie grudki. Sciggamy z ognia. Mase dzielimy na dwie czesci. Do jednej dodajemy kakao i
jeszcze chwile mieszamy i gotujemy. Do drugiej dodajemy widrka kokosowe i tez chwile gotujemy.
W brytfannie uktadamy herbatniki, wyktadamy gorgca biatg mase a nastepnie kakaowg. Uktadamy
na wierzchu reszte herbatnikéw. Polewamy lukrem,posypujemy widrkami kokosowymi.(5 dag)lub
robimy polewe



