Doradca

smaku
Satatka z zupek chinskich
CRYSALISKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

zupki pikantne Vifon 2 sztuki
kapusta pekinska 1 mata
papryka czerwona 1 duza
kukurydza konserwowa 1 puszka
por (biata czes¢) 1
piers kurczaka 1 $rednia podwdjna

Przyprawa do kurczaka pikantna Prymat
olej do smazenia

sol

pieprz

majonez

ogorek kiszony 3-4 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zupki pokruszy¢ w rondlu, doda¢ przyprawy sypkie (olej wyrzucic), zala¢ 2 szklankami wrzatku,
odstawi¢ na conajmniej godzine, a najlepiej na noc. Kurczaka optuka¢, pokroi¢ w mafg kostke,
wymiesza¢ z przyprawa do kurczaka, obsmazy¢ na patelni, wrzuci¢ do duzej miski. Kapuste
pekinska pokroi¢ w cienkie paski, pora w cienkie pétkrazki, ogérki w drobna kostke - odcisngé na
sicie, papryke pokroi¢w kostke, odcedzi¢ kukurydze. Wszystko wrzuci¢ do kurczaka, dodac
makaron, wymiesza¢. Dodac 2-3 tyzki majonezu, pieprz i ewentualnie troche soli do smaku.
Wymieszaaé, odstawic¢ na 2 godziny do lodéwki.



