
Bananowiec

MEHIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

margaryna 1 kostka

cukier puder 1/2 szkl.

galaretka cytrynowa 1 szt.

Śnieżka w proszku 2 szt.

banan 7 szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Przygotowujemy ciasto - biszkopt.

Masa bananowa:

Banany utrzeć z margaryną i cukrem pudrem. Galaretkę cytrynową rozpuścić w 3/4 szkl. wody i
letnią połączyć z masą bananową. Masę tą kładziemy na ostudzony biszkopt.
śnieżki ubić i dodać galaretkę cytrynową rozpuszczoną w 3/4 szkl. wody (galaretka mysi być
zimna). Śnieżki kładziemy na masę. Całość wkładamy do lodówki na około 45 minut.


