Satatka z tuhczyka

SKEADNIKI

makaron kokardki
pieczarki marynowane
tunczyk

sok z limonki
papryczka chili

pestki dyni

cebula czerwona
czoshek

majonez

Smietana

natka pietruszki

Doradca
smaku

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

40 dag

1 stoiczek
3 puszki
2 tyzki

1 sztuka
10 dag

1 sztuka
2 zabki

6 tyzki

6 tyzki

1 siekana

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy al dente . Odcedzamy i studzimy . Pieczarki i tunczyka odsaczamy . Papryczke

©

ILOSC
PORCJI
5+

chili drobniutko siekamy . Cebule kroimy w kosteczke . Robimy sos z majonezu , smietany i 2

zabkow czosnku przecisnietego przez praske . Wszystkie skladniki mieszamy ze sosem i

doprawiamy sokiem z cytryny i pieprzem czerwonym , sola .



