Doradca

smaku
Ciasteczka andrutowe
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
powidia 1 stoik
andrut
spirytus 3 tyzeczki
mleko skondensowane niestodzone 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko wtozy¢ do garnka nala¢ wode tak by puszka byta cata zanurzona i gotowad ok 2,5-3 godzin.
Jesli puszka bedzie wystawata nad powierzchnig wody to trzeba dola¢. Mleko wystudzi¢, otworzy¢ i
wla¢ spirytus a nastepnie wymieszac. Andruty posmarowac¢ powstatag masg i skleja¢ na wierzchnia
warstwe dajemy kajmak oraz powidta i przykrywamy. Na andrut ktadziemy deseczke i czekamy ok
20-30 min. by sie dobrze skleito. Nastepnie kroimy w prostokaty, lub tréjkaty. Smacznego !!



