Doradca

smaku
Chipsy biszkoptowe
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
biatka jaj 8 sztuk
margaryna 200 g
maka 200 g
cukier waniiowy 1 opakowanie
cukier puder 300¢g
sol szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier puder przesia¢ z cukrem waniliowym. Margaryne roztopi¢. Do biatek doda¢ szczypte soli i
ubi¢ na sztywna piane. Do ubitej doda¢ make i margaryne i delikatnie wymiesza¢. Mase
biszkoptowa wylewad na blaszke robigc cienkie placuszki i piec w temp. 180-200\'C ok 3-5 min.
Smacznego !!



