Doradca

smaku
Karpatka
WIOLETA13
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 1/2 kostki
maka 1 szklanka
jajko 4-5 szt
mieko 1/2 litra
margaryna 1 kostka
cukier puder 7 tyzek
zé6ttka jaj 2 szt
masa 1 opakowanie
budyn smietankowy 1 opakowanie
woda 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wykonanie:

Przygotowac ciasto; zagotowac wode z margaryna,doda¢ make i dalej gotowac rozcierajgc mase.
Po wystudzeniu masy wbic jaja i uciera¢ mikserem ok.10 min. Ciasto podzieli¢ na dwie czesci i
rozprowadzi¢ cienka warstwg na wysmarowanej blaszce Sredniej wielkosci. Piec w nagrzanym
piekarniku ok.38min. w tem. 220 stopni

Przygotowa¢ mase; ugotowad budyn . Kostke margaryny utrze¢ z siedmioma tyzkami cukru
pudru(jezeli budyn jest z cukrem da¢ mniej pudru)i zéttkami. ostudzony budyh dodawad stopniowo

i uciera¢ na jednolita mase.

Ciasto przetozy¢ kremem budyniowym a na gérze posypac cukrem pudrem.



