Doradca

smaku
Biata kietbasa pieczona
IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

kietbasa biata 1,5 kg
cebula 2 szt

smalec 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Smalcem smarujemy naczynie zaroodporne .Uktadamy ciasno kietase i posypujemy pokrojona w
piérka cebula .Przykrywamy pokrywka i wstawiamy do nagrzanego piekarnika do 200* C i
pieczemy 1 godzine .Dwa razy wyciggamy podczas pieczenia i przebijamy btonke kietbasy by
pozwoli¢ odcieknag¢ ttuszczykowi .Jest pyszna na zimno i na goraco.



