Doradca
smaku

satatka z winno-sojowym kurczakiem
BORYS

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
piers z kurczaka 2 szt
ryz 2504
figi 150 ¢
brzoskwinie 6 szt
majonez 2504
SOS sojowy 6 tyzek

Pieprz biaty mielony Prymat DO SMAKU
melisa DO SMAKU

wino biate wytrawne 11

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso gotujemy i kroimy na gulaszowg kostke. Gotujemy wino dodajemy sos sojowy i kurczaka.
Gotujemy ok 25 min. i odcedzamy. Ryz gotujemy w osolonej wodzie i studzimy. Do miski
przektadamy ryz mieso pokrojong w kostke brzoskwinie i drobno posiekane figi. Wszystko
polewamy majonezem doprawiamy i mieszamy. Schtadzamy w lodéwce ok. 1 godz. dekorujemy
listkami melisy.



