Doradca

smaku
Zagléwki z jajek na satacie
RENATA34
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
szynki 100 g
posiekanego szczypiorku 1 tyzka
chrzanu 1 tyzeczka
sera zéitego 4 plastry

natka pietruszki

papryka
liscie sataty

jajko ugotowane na twardo 4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jaja obra¢, przekroi¢ na potowe, wyja¢ zéttka. Szynke drobno pokroi¢. Zéttka rozetrze¢ z dwoma
tyzkami Majonezu, dodac szynke i szczypiorek. Jaja wypetni¢ farszem. Ser przekroi¢ po przekatnej
na tréjkaty. Ser nabi¢ na wykataczki i wbi¢ w jajka. Utozy¢ na lisciach sataty, udekorowad natka
pietruszki i papryka.

Szkota gotowania



