Doradca
smaku

Oscypek z grilla z chrzanem i miodem

R MARCIN46

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
oscypek 500 graméw
chrzan tarty 100 mililitréw
miéd 2 tyzki
Pieprz czarny grubo mielony Prymat 2 szczypty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Oscypka kroimy w grube plastry, grillujemy jakies 5-10 minut odwracajac co jakis czas.
2. Reszte sktadnikdw mieszamy i podajemy jako sos do upieczonego oscypka.

3. Danie gotowe! Szybkie i pyszne. Mozna udekorowac czerwong cebula.



