Doradca

smaku
Puszysty sernik
IKRAKOWIANKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

jajko 8 szt
budyn $mietankowy 2 lyzki
kasza manna 1 tyzka
margaryna 15 dag
cukier puder 25 dag
$mietana 150 ml
laska wanilii 1 szt
rodzynki 5 dag
skorka pom kandyzowana 3 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

ttuszcz do formy

twardg 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser, wanilie i skdrke pomaraficzowg przemle¢ przez maszynke. Masto, zottka i cukier puder utrze¢
na pulchng mase, dodac zmielony ser i Smietane, doktadnie utrze¢. Wsypac rodzynki, budyn,
proszek do pieczenia, kasze manne, dodac ubite na sztywna piane biatka, delikatnie wymieszac.
Mase serowg wtozy¢ do formy wytozonej folig aluminiowa, wysmarowana tluszczem. Piec w
nagrzanym piekarniku okoto 70 minut w temp 180 stopni. Po ostudzeniu wyjgc z formy.



