
sos kminkowy

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śmietana gęsta kwaśna 1/4 litra

Kminek mielony Prymat 2 łyżeczki

żółtko jajek 1 szt

sok cytrynowy,szczypta cukru,sól wg uznania

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

śmietanę wymieszac z zółtkiem,kminkiem i cukrem.doprawić sokiem z cytryny i solą.doskonale
nadaje się do ryb.


