
zupa ziołowa

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

rosół 1,5 litra

masło 2 łyżki

pieprz, sól do smaku

estragon 300 g

natka pietruszki 300 g

tymianek 300 g

mięta 300 g

Liść laurowy suszony Prymat 1 szt

chleb 300 bez skórki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

zieleninę i listek włożyć do gazy, zawiazac i wlozyc do gotujacego rosolu.dodac masło i pokrajany
chleb.gotowac,az chleb sie rozgotuje.wyjac gaze z ziolami,zupe przelac do naczynia
zaroodpornego,przyprawic i wstawic do piekarnika, czekac az sie zarumieni.


