Doradca

smaku
Jabtecznik z orzechami
MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
butka tarta pikantna 20 dkg
jajko 5 sztuk
cukier waniliowy 1 paczka
cynamon 1 tyzeczka
masto 25 dkg
cukier puder 25 dkg
sol do smaku
skérka z cytryny
Nadzienie:
rodzynki 10 dkg
rum 5 tyzek
jabtka 1 kg
marmolada brzoskwiniowa 15 dkg
orzechy laskowe 20 mielne
orzechy wioskie 20 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rodzynki zala¢ rumem, zostawi¢ na noc. Orzechy wymieszac¢ z butka tarta, jajkami, cukrem waniliowym, sola,
cynamonem oraz startg skérka cytrynowa. Obrane jabtka pokroi¢ w plastry. Masto utrze¢ z cukrem i doda¢ do
masy. Na wylozong papierem do pieczenia blache wytozy¢ ciasto. Utozy¢ na nim jabtka, wciskajac je w mase.
Piec przez 45 minut w temp. 180 stopni. W tym czasie odcedzi¢ rodzynki, marmolade zagotowa¢, ciasto
posmarowa¢ marmolade i posypac rodzynkami.






