Doradca
smaku

Dziczyzna w sosie jatowcowym

PACPAW

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4

SKELADNIKI

mieso z dzika 50 dag
wtoszczyzna 50 dag
czosnek zabki 3

Lis¢ laurowy suszony Prymat 2

ziele angielskie 2

smalec 2 tyzki
estragon 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kawatki miesa z dzika przesmazamy na rozgrzanym smalcu i wrzucamy do gotujacej sie wody.
Dodajemy wtoszczyzne, czosnek, lis¢ laurowy, ziele angielskie oraz estragon i gotujemy ok 2-3h,
do miekkosci. Sos jatowcowy przygotowujemy wg przepisu \"Sos jatowcowy\". Do takiego sosu w
chwili robienia (przed gotowanie sosu) dodajemy kawatki dziczyzny i wspélnie gotujemy 10 minut.
Podawac z ziemniaczkami i opiefikami marynowanymi.



