
sos kakaowy z prądem

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

żółtka jaj 4 sztuka

śmietana 200 ml

cukier 10 dkg

likier kawowy 2 łyżki

kawa 5 (mielona)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

200 mlo wody wlewamy do garnka, dodajemy kawę i cukier, gotujemy pod pokrywką 5 minut
odcedzamy przez papierowy filtr do ekspresu. Jaja utrzeć z cukrem na masę. Umieścić to naczynie
nad parą (najlepiej metalowa miska) i wlewać po mału ciepły napar. zdjąć z garnka z gotującą się
wodą i dodać alkohol, ubijać przez 3 minuty, jeść gorący


