Doradca

smaku
Satatka wiosenna
JOLANTA41
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

peczek rzodkiewek duzy 1 szt
zielona satata 5 lisci
peczek zielonej cebulki 1 szt
majonez 0,5 szklanki
jogurt 5-6 tyzek
sol, cukier, pieprz do smaku
natka pietruszki 1 tyzka
sok z cytryny wg uznania
ser 26tty 25 (morski)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser pokroi¢ w \"zapatki\" lub drobna kostke.Rzodkiewki pokroi¢ w plasterki, drobno posiekac
cebulke /biate czesci tez/, pokroi¢ w paseczki satate /noze nierdzewne, wiec mozna $miato kroic !
:)/. W misce pofaczy¢ majonez z jogurtem , doprawi¢ sola, cukrem /odrobina !/ i pieprzem ,mozna
dodac¢ pare kropli soku z cytryny. Wsypac ser, rzodkiewke i potowe cebulki. Wymieszaé wszystko z
sosem. Wytozy¢ na pétmisek, posypad pozostata cebula i natka.

Podawac z razowym pieczywem.



