Doradca

smaku
Sernik na kruchym spodzie
-~ - MONIKA193
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 100 gram
maka 100 gram
cukier puder 100 gram
jajko 1 sztuka
margaryna (do masy) 150 gram
cukier 200 gram
budyn waniliowy 1 sztuka
maka ziemniaczana 1 tyzka
jaja 7 (masa)
twardg 1kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotuj kruche ciasto: 100 gram margaryny posiekaj, wymieszaj z maka i cukrem pudrem, dodaj
jajko, zagnied jednolite ciasto i wtéz je do lodédwki na 25-30 minut. Rozwatkuj je cienko i wylep
forme wytozong papierem do pieczenia. Ponaktuwaj ciasto widelcem i podpiecz przez 10 minut w
temperaturze 200 stopni.

Ser zmiel dwukrotnie, margaryne zmiksuj i wymieszaj z serem. Zéttka utrzyj z cukrem i dodaj do
masy serowej. Wcigz miksujgc dodawaj budyn i make ziemniaczana.

Z biatek ubij piane i delikatnie wymieszaj z masg. Przet6z na kruchy spdd, piecz przez godzine i 10
minut w temperaturze 180 stopni. Sernik wystudzZ i polej polewg z czekolady (mozesz posypac
posiekanymi bakaliami).



