Doradca

smaku
Pierogi z mtodej wotowiny
AGATA17KO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
sznycle wotowe 50 dag
przyprawa uniwersalna Kucharek 1 tyzka
wedzony boczek 10 dag
ryz 15 dag
jajko 1 sztuka
sol, pieprz do smaku
margaryna 1 tyzka
maka 2 tyzki
olej 1/2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sznycle rozbi¢ ttuczkiem do miesa. Ryz ugotowac na pétmiekko. Boczek pokraja¢ w drobng kostke i
wymieszac z ryzem, jajkiem, posiekang drobno zielong pietruszka, vegeta, pieprzem i solg -
usmazy¢ na margarynie. tak przygotowanym nadzieniem smarowac sznycle, sktadac na pét,
przymocowujgc brzegi wykataczka. Obtoczy¢ mace i smazy¢ na gorgcym oleju. Gdy mieso
zmieknie, zala¢ je $mietang. Podawac z jarzynami.



