Doradca
smaku

Drozdzowe ciastka angielskie

AGATA17KO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 40 dag
mieko 1/2 szklanki
margaryna 10 dag
jaja 2 sztuki

sol 1/2 tyzeczki
cukier 1 tyzeczka
rodzynki 10 dag

z6ttko jajek 1 sztuka

drozdze 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do przesianej maki doda¢ pokruszone drozdze i zala¢ letnim mlekiem. Skfadniki wymieszac i
pozostawi¢ w cieptym miejscu na 15 minut. Margaryne rozpusci¢ i mieszajac wbijac jajka oraz
dodac¢ sél i cukier. Doda¢ do rozczynu z drozdzy, wsypad rodzynki. Wyrobi¢ ciasto i ponownie
odstawi¢ na 15 minut. Ciasto rozwatkowac¢ na grubos¢ 2 cm i wykrawad okragte ciasteczka. Blache
wysmarowac ttuszczem i uktadad na niej ciastka. Wierzch ciastek wysmarowac roztrzepanym
z6ttkiem. Piec w temperaturze 220 stopni C na jasnobrgzowy kolor.



