Doradca
smaku

suréwka z ogorkoéw dla smakoszy

MALENKAAA_85

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
ogorki 4 SZT
migdaty 1,5 SZKLANKI
natka pietruszki DO SMAKU
oliewa 5 LYZEK
czosnek 1SZT
sol DO SMAKU
pieprz DO SMAKU
Ziota prowansalskie suszone Prymat DO SMAKU

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogoérki kroimy w plasterki. Dodajemy migdaty i natke pietruszki. Oliwe ucieramy z posiekanym
czosnkiem solg i przyprawg prowansalska. Suréwke zalewamy sosem.



