
ciasto kawowe z bezami

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jaja 6

margaryna 1 kostka

kakao 3 łyżki

mąka 2 szklanki

cukier 1 szklanka

proszek do pieczenia 1

kakao 2 łyżki

kawa rozpuszczalna 3 łyżki

bezy 30 dag

Krem: 3/4 szklanki

woda 3/4 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubić z cukrem dodać stopniowo przestudzoną margarynę i roztrzepać. Dodać kakao, mąkę i
proszek – wymieszać. Ciasto podzielić na 2 części i upiec placki.
Składniki na krem zagotować i ostudzić. Utrzeć 1 kostkę masła roślinnego i 1 masła
śmietankowego dodając po 1 łyżce ostudzony syrop. ½ kremu wyłożyć na placek, ułożyć bezy,
posmarować 2 połową kremu przykryć drugim plackiem.


