Doradca

smaku
Ryba z pieczarkami
KIZIOLEK201
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
pieczarki 150 ¢
masto 100 g
Dorada 1 kg
cytryna 3 szt

Butka tarta klasyczna Prymat 1 tyzeczka
sol
pieprz

wino biate wytrawne 2 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki umy¢, optukad, pokroi¢ w plasterki. Dorade oczysci¢, umy¢ i posoli¢. Posmarowac
mastem zaroodporny pdtmisek, utozy¢ rybe, pola¢ winem, obtozy¢ wokét pokrojong w plasterki
cytryng, posypac z wierzchu tartg butka i przykry¢ pieczarkami. Na wierzchu potozy¢ kawatki
masta. Oproészy¢ solg i pieprzem, wstawi¢ do nagrzanego piekarnika 200 stopni i piec 25 minut.



