Doradca
smaku

Kokosowo-orzechowy - wtoski tort

SKEADNIKI

cukier

masto

olej

zmiksowane zéttka
maka tortowa

sol

maslanka

masto

ttusty o ser
cukier puder

sol

wiorka kokosowe
orzechy laskowe
aromat waniliowy

Soda oczyszczona Prymat

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 filizanki

250 ¢

1/2 filizanki

5 szt

2 filizanki

1/2 tyzeczki do kawy
1 filizanka

2/3 kostki

25 dag

1 szkl

1/4 tyzeczki

2 filizanki - do ciasta
1 filizanka - do ciasta
1 tyzeczka

1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+



Sktadniki - (2 filizanki cukru, kostke Kasi, 1/2 filizanki oleju, 5 zmiksowanych zéttek) - utrze¢ na
gtadko mikserem.

Make, sode i sél przesiac przez sito 3 razy.

Do maki dodac filizanke maslanki - wymiesza¢, potem dodad /potaczyd/ z utartg wczesniej masa.
Nastepnie dodac filizanke drobno posiekanych orzechéw laskowych lub wtoskich, 2 filizanki
widrkéw kokosowych, 1 tyzeczke cukru waniliowego lub aromatu waniliowego.

Ubi¢ piane z 5 biatek na sztywno, doda¢ do masy powoli mieszajac.

Przetozy¢ gotowe ciasto do tortownicy.

Piec w temperaturze 170 stopniach C. przez 30 - 35 minut.

Utrze¢ w mikserze margaryne z serem.

Doda¢ pozostate sktadniki kremu i uciera¢ dalej az do uzyskania gtadkiej masy. Ciasto po
wystygnieciu przekroi¢ na trzy czesci, kazda pokry¢ kremem, posypac wiérkami kokosowymi,
potaczyc razem.

Dekorowa¢ wg uznania



