Doradca
smaku

Krajanka z orzeszkami pistacjowymi

ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
masto 12,5 dag
cukier 12 dag
maka 12 dag
cynamon 1 tyzeczka
sol 1 szczypta
skérka z pomaranczy otarta 2 tyzeczki
jajko 2 sztuki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
zmielone migdaty 7 dag
orzechy pistacjowe 5-7 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto nalezy utrze¢ z dodatkiem cukru, soli, skérki z pomarancza i cynamonu na gtadka mase.
Ciggle ucierajac nalezy dodawac jajka, po jednym. Make pszenng nalezy wymieszad z proszkiem
do pieczenia oraz migdatami i powoli dodawa¢ do masy. Ciasto po przygotowaniu nalezy
rozsmarowac na blasze. Ciasto nalezy piec 20 minut w temperaturze 180 stopni. Gorace nalezy
przekroi¢ nozem na kwadraty. Polewe czekoladowgq nalezy rozpusci¢ i smarowacd nig ciastka. Na
wierzchu ukfadad potéwki pistacii.

Jesli nie chcemy korzysta¢ z gotowej polewy czekoladowej mozemy smiato zrobi¢ takg w domu z
masta, cukru i kakao.



