Doradca

smaku
rarytasek
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 30 dag
amoniak 1 tyzka
jaja 6
cukier puder 11 1/2 szklanki
maka 1i1/2 szklanki
cukier waniliowy 1
orzechy wioskie 3/4 szklanki
mak suchy 1/4 szklanki
kakao 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne utrze¢ z cukrem dodajgc po 1 zéttku nastepnie make i amoniak pod koniec ubitg piane
z biatek i delikatnie wymieszad. Ciasto podzieli¢ na 3 czesci. Do jednej dodad kakao do drugiej mak
a do trzeciej zmielone orzechy. Piec ok. 25 minut.

Masa: 1 dzem wisniowy i galaretka wisniowa, 1 $niezka i galaretka cytrynowa. Galaretke rozpuscic¢
w ¥ szkl. Wody i ostudzi¢. Do dzemu doda¢ wisniowa galaretke odczekad az zgestnieje razem z
dzemem tak aby rozsmarowa¢ na placek. Sniezke ubi¢ wedtug przepisu i doda¢ do rozpuszczonej
galaretki cytrynowej réwniez odczekac az zgestnieje. Wytozy¢ placek kakaowy i dzem.



