Tort truskawkowy

SKEADNIKI

mleko

truskawki

masto

margaryna

z6ttko jajek

cukier puder

maka pszenna

maka ziemniaczana
Biszkopty

listki miety lub melisy

galaretka truskawkowa

Doradca
smaku

ASERET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

220 ml

1 kg

1 kostka
2504

4 szt

1,5 szkl

1 tyzeczka
1 tyzeczka
2 opak

do dekoracji

2 opak

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka utrzec z cukrem i dwoma rodzajami maki.
Zala¢ gorgcym mlekiem i wymieszad.
Postawic na parze i ubija¢ mikserem ok. 15 minut.

Odstawic¢ do ostygniecia.

Masto i margaryne utrze¢ na puszysty krem.
Mieszajac, dodawad po tyzeczce masy zéttkowe] i potowe porcji rozgniecionych truskawek.
Reszte owocéw (kilka odtozy¢ do dekoracji) dodaé w catosci.
Na utozone w tortownicy biszkopty wytozy¢ mase.

Nakry¢ druga warstwa biszkoptéw, pokry¢ masg, ozdobi¢ catymi lub pokrojonymi w plasterki
truskawkami, przyozdobi¢ mietg lub i zala¢ galaretka.
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