Doradca

smaku
Karpatka
HANNA13
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 1 szkl.
margaryna 1/2 kostki
woda 1 szkl.
jaja 5 szt.
masto 1 szt.
maka ziemniaczna 3 tyzki
maka pszenna 2 tyzki
cukier waniiowy 1 szt.
cukier 2 tyzki
mleko 1/2 litra

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:Sktadniki na ciasto zagniatamy. Wyrobione ciasto dzielimy na pét. Jedng i drugg czes¢
wyktadamy na 2 blaszki i pieczemy.

Krem: Wszystkie wymienione sktadniki na krem oprécz masta trzeba zagotowa¢, wtedy powstanie
budyn. W tym czasie, kiedy budyn bedzie stygt, ucieramy masto. Gdy budyn juz wystygnie,
mozemy powoli dodawac go do utartego masta.

Gotowa mase naktadamy na jeden placek i przykrywamy drugim plackiem.



