Doradca
smaku

Ziemniaki smazone z oscypkiem

SMACZNAPYZA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
tyzeczka przyprawy do ziemniakow 1
tyzeczki papryki mielonej stodkiej 1/2
tyzeczki suszonej macierzanki 1/2
tyzeczki soli 1/2
plastréw oscypka 10
ziemniaki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki umy¢, obrad, pokroi¢ w kostke i dobrze osuszy¢ na reczniku papierowym. Na duzej
patelni rozgrza¢ olej, wrzuci¢ ziemniaki i smazy¢ az sie zeztocg ze wszystkich stron, nastepnie
smazy¢ kilka, kilkanascie minut pod przykryciem. W tym czasie obrac i posiekac cebule. Kiedy
ziemniaki beda prawie miekkie posypac je przyprawa do ziemniakéw, macierzanka, solg i papryka,
wymieszaé, dodac cebule, przykryé ponownie i smazy¢ jeszcze kilka minut az beda miekkie. Na
wierzchu utozy¢ plastry oscypka, oproszy¢ je papryka i trzymad przykryta patelnie na ogniu az ser
sie rozpusci. Ja podatam ziemniaki z dodatkiem duszonych boréwek



