Doradca

smaku
Pasztet
HANNA13
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

podgardla lub boczku 30 dkg.
topatki 1 kg.
wotowiny 30 dkg.
marchewki 3 szt.
pietruszka 1 szt.
cebula biata 1 szt.
ziele angielskie 3 szt.
pieprz 3 szt.
suche butki 2 szt.
jaja 5 szt.

Butka tarta klasyczna Prymat 4 - 5 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki gotujemy przez 2 - 3 godziny. Po ugotowaniu wyciggamy wszystkie
wymienione skfadniki i przekrecamy je 3 razy przez maszynke. W wywarze po miesie namaczamy
butke. Gdy rozmieknie, tez nalezy przekrecic¢ jg przez maszynke.

Nastepnie do tego wszystkiego dodajemy 5 zéttek, sél i pieprz do smaku. Wszystko doktadnie
mieszamy.

Z biatek ubijamy piane, dodajemy do tych sktadnikdw i jeszcze raz mieszamy.

Po potgczeniu wszystkich sktadnikéw wktadamy do blaszki posmarowanej mastem i obsypanej
butka tartg i pieczemy nie wiecej niz 45 minut.



