Doradca

smaku
Jajka z szynkg w galarecie
BEATKAA153
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
szynki 4 plastry
jajek 5 sztuk

natki pietruszki kilka gatazek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowac jajka na twardo i obra¢ ze skorupek. 2 jajka przekroi¢ na potéwki. Ugotowac ok 0,5 |
wywaru warzywnego z kostka rosotowg. Do wywaru doda¢ zelatyne wg przepisu na opakowaniu.
Potéwki jajek oprészyc solg i pieprzem. Uktadac¢ na plastrach szynki zawing¢ w paczuszki. Obwigzac
je szczypiorkiem lub porem. Na spdd pdtmiska (najlepiej gtebszego) wysypac troche groszku
konserwowego. Mozna tez doda¢ pokrojong marchewke. Uktada¢ na nim paczuszki z jajkami.
Pozostate jajka pokroi¢ w dos¢ grube plasterki. Obtozy¢ nimi pdétmisek i zalac tezejaca galaretka.
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