Doradca

smaku
kokoski
HANNA13
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maki 45 dkg.
cukru 25 dkg.
jaja 3 szt
margaryny 10 dkg.
miodu sztucznego 3 tyzki
proszku do pieczenia 1 tyzeczka
cukru 9 tyzek
$mietany 9 tyzek
masta 3 tyzki
kakao 6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do miski przesia¢ make z proszkiem do pieczenia, dodac cate jaja, cukier. Midd rozpuscic z
margaryng, wystudzi¢ i wla¢ do miski.

Wszystko doktadnie wymieszad, wla¢ do blaszki i upiec.

Po upieczeniu wytozy¢ goracy placek, pokroi¢ go w kwadraty. W tym czasie przygotowac polewe,
ktérag nalezy gotowad 3 minuty, a nastepnie wystudzi¢.

Gdy jedno i drugie wystygnie, wtedy kwadraty ciasta maczamy najpierw w polewie, a nastepnie
obtaczamy je w widrkach kokosowych. Zostawiamy do zastygniecia polewy.



