Doradca
smaku

Sernik na zimno

CUKIERECZEK

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
cukier puder 15 dag
galaretki jasne np. o smaku cytrynowym 2 szt
galaretki smak dowolny 2 szt

Zelatyna wieprzowa Prymat

ananas z puszki 1 szt
Biszkopty 1 opakowanie
twarédg 50 ($Smietankowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser twarogowy faczymy z cukrem pudrem ,wlewamy zimng galaretke cytrynowga rozpuszczong w
500ml goracej wody i delikatnie miksujemy. Tortownice lub mniejszg blache wytozy¢ biszkoptami
lub herbatnikami i wla¢ mase serowg. Wstawiamy na okoto 3godzin do lodéwki. Nastepnie
uktadamy na wierzchu sernika ananasy. Zalewamy tezejgca galaretka agrestowg(galaretke i
zelatyne nalezy rozpusci¢ w 800ml. goracej wody). | ponownie chtodzimy w lodéwce.



