Doradca

smaku
Serek truskawkowy
EWA109
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
biatego sera 20 dag
swiezych truskawek 30 dag
szklanki mleka 11/2
tyzeczki cukru pudru 4
$mietana 30-pocentowa 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Truskawki myjemy i zostawiamy na sitku az opciekna. . Biaty ser doktadnie rozetrze¢ widelcem,
cukier rozpusci¢ w mleku. W gtebokiej misce uciera¢ starannie ser i mleko z cukrem, az powstanie
gesty krem. Doda¢ truskawki, wymiesza¢, po czym zmiksowad na gtadka, puszysta mase. Napetnié
nig pucharki i wstawi¢ do lodédwki na min. 2 godziny. Smietane 30% ubijamy i naktadamy na
gotowy desera na wierzch ukladamy pociete na plasterki truskawki.

Smacznego



