Doradca
smaku

jajka po krélewsku
MALENKAAA 85

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKtADNIKI
jajko 6 SZT
masto 1/3 SZT
szynka 10 dag
Smietana 2/3 SZKLANKI

parmezan starty 3 LYZKI

sol DO SMAKU
pieprz DO SMAKU
liscie sataty DO SMAKU
natka pietruszki DO SMAKU

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

szynke drobno siekamy ucieramy z mastem na krem. Pétmisek przybieramy lis¢mi sataty uktadamy
potéwki jajek, kazda potéwke przybieramy kremem. Smietane ubijamy na puch z dodatkiem soli i
pieprzu. Posypujemy parmezanem i przybieramy natka pietruszki.



