Doradca

smaku
Ciasto z jabtkami i Sniezka
IRENA13
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

biszkopt:

5 jajek

5 tyzek cukru

5 ptaskich tyzek maki

pét tyzeczki proszku do piecz.

masa jabtkowa:
1 kg jabtek
2 galaretki

masa Snhiezka:

2 $niezki

1 galaretka truskawkowa
1,5 szklanki mleka

Wykonanie:

Ubijamy jaja z cukrem tak dtugo, az masa bedzie biata i pulchna, powoli dodajemy przesiang magke
z proszkiem. Wktadamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy okoto 20 minut w 180 stopni.

Jabtka kroimy w plasterki i dusimy w garnku. Gdy sg juz wystarczajgco miekkie zdjg¢ z ognia i
dodac galaretki cytrynowe, wstawi¢ na gaz i jeszcze przez chwile miesza¢. Mase jabtkowa troszke
wystudzi¢ i wyla¢ na wystudzony biszkopt. Catos¢ wktadamy na okoto 1/2h do lodéwki.

Ubijamy $niezki wg przepisu. Galaretke rozpuszczamy w niepetnej szklance wody studzimy i
tezejgcg dodajemy do sniezek nadal ubijajgc. Wyktadamy na mase jabtkowa i wstawiamy z
powrotem do lodéwki.Gotowe ciasto mozna pola¢ polewa lub czekolada dla ozdoby.



