Doradca

smaku
Babka piaskowa
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
margaryna 1 kostka
cukier waniliowy 1 opakowanie
cukier 1 szklanka
esencja migdatowa 3-4 krople
jaja 4 sztuki
maka pszenna 3/4 szklanki
maka ziemniaczana 3/4 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
kakao 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oba rodzaje maki wymieszaj z proszkiem do pieczenia i przesiej przez sitko. Kostke margaryny
zmiksuj z cukrem, cukrem waniliowym i aromatem.

Ciggle miksujac dodawaj na przemian make i jajka, odt6z 1/3 masy i wymieszaj ja z kakao. Forme
na babe nattus¢ i oprdész maka lub tartg butka.

Jasng mase wlej do formy, na nig przet6z mase z kakao, lekko wymieszaj. Piecz w temperaturze
180 stopni przez 50 minut. Wystudzong babe oprész cukrem pudrem lub polukru;.



