Doradca

smaku
Pizza hawajska
MAGDA1995
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 3 szklanki
drozdze 0,5 kostki
olej 3 tyzki
woda 1 szklanka
s6l i cukier do smaku
ser z6tty 30 dag
wedlina 20 dag
pomidory 2
ogorek zielony 1

cebula 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do miski wsypa¢ make, zrobi¢ w niej niewielki dotek. W oddzielnej miseczce rozrobi¢ drozdze
razem z wodg i cukrem na jednolitg mase. Do maki wla¢ olej i doda¢ rozczyn z drozdzy. Ciasto
wyrabia¢ az do tego momentu zeby sie nie przyklejato do rak. Ciasto rozwatkowac na kawatki i
uktadac na blache. Ser $cieramy przez tarke na najgrubszych oczkach i posypujemy nim ciasto. Na
ser uktadamy pokrojone plasterki pomidoréw,ogérka i cebulki. Wedline kroimy w kostke i
ktadziemy na pizze. Potem na wierzch wysypujemy kukurydze i ananasy. Wszystko

polewamy ketchupem jak kto woli. Pizze wstawiamy do piekarnika ustawionego na 200 stopni i
pieczemy ok. 45 minut.



