Doradca
smaku

kietbaski w sosie pomidorowym

ALEKSANDRA57

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2
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SKEADNIKI
przecier pomidorowy 2 tyzki
woda 1 szkl
maka 1 tyzka
cebula 1 szt
masto 3 tyzki
sol, pieprz, Przyprawa uniwersalna kucharek., Przyprawa do zup do smaku
Kucharek-
parowki 2-3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Cebule kroimy w kostke, wrzucamy do garnka i smazymy na masle na ztoty kolor. Nastepnie
dodajemy tyzke maki, mieszamy, az zrobi sie zasmazka.

2. Dodajemy wode i przecier pomidorowy, kietbase (paréwki) kroimy na pétplasterki Podsmazamy
chwilke na masle.

3. Ltaczymy sos z kietbasa i przyprawiamy solg, pieprzem, vegeta i maggi.



