
domowe kluski

ASIAKALI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka typ 450 40 dag

woda 6-8 łyżek

jajko 2-3 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagnieść ciasto z mąki,jajek i wody,dodać szczyptę soli.Ciasto rozwałkować cieniutko ,mocno
opruszyć mąką zwinąć i ciąć jak na makaron wg.uznania cieniutko lub na grubsze kawałki.
Gotować 3 minuty od wypłynięcia w osolonej wodzie. Przelać zimną wodą. Uwielbiam te
kluski,robię je do rosołu ,do łazanek i nawet na wigilię z makiem.


