
Biszkopt piaskowy

IRENA13

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Składniki:
pół szklanki maki pszennej
pół szklanki maki ziemniaczanej
25 dag cukru
4 jaja
paczka proszku do pieczenia-mała
paczka cukru waniliowego

Wykonanie:
Żółtka utrzeć do białości z cukrem. Ucierając dodawać obie mąki z proszkiem. Ubić na sztywno
piane z białek i lekko wymieszać z masą. Wylać ciasto do formy wyłożonej papierem do pieczenia.
Piec ok 30 minut w 180 C.


