
Perliczka po belwedersku

MONIKA192

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

perliczka 1

słoniny 15 dag

chrzanu tartego 5 dag

rodzynków 5 dag

śmietany 150 ml

soku z cytryny 5 łyżek

cytrynowa skórka

pomarańczowa skórka

tłuszcz 1 (do pieczenia)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Perliczkę natrzeć przyprawami. Pozostawić w chłodnym miejscu na godzinę. Śmietanę wymieszać z
chrzanem, rodzynkami, startymi skórkami pomarańcza i cytryny i sokiem z cytryny. Polać perliczkę
pod koniec pieczenia. Upieczoną pokroić na porcję, polać sosem, który zebrał się w brytfannie.

Smacznego!!!


