Doradca

smaku
Rolmopsy
MONIKA192
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
sledzi solonych 0,5 kg
cebuli 15 dag
grzybow suszonych 10 dag
sol i pieprz do smaku
olej 7 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sledzie namoczy¢ w wodzie na 24godziny. Oczyscic¢ i przekroi¢ na pét. Cebule pokroi¢ w cienkie
plastry i lekko zrumieni¢ na oleju. Drobno pokroi¢ grzyby i ugotowa¢ w oddzielnym garnuszku.
Dodac do cebuli i dusi¢ przez kilka minut. Przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Farsz wykfada¢ na
potéwki sledzi i zawija¢ jak rolmopsy. Przektu¢ wykataczka, aby pozostaty zamkniete.

Smacznego!!!



